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Der Neudeggerhof

Seit 1709 betreibt unsere Fa-
milie im Neudeggerhof Wein-
bau. Ein Presshaus aus dem 17.
Jahrhundert, ein alter Stadl aus
dem Jahr 1860 und die ,,Sam-
mlung Mehofer” alter land-
wirtschaftlicher Geréte, legen
Zeugnis davon ab. Als einer der Bio-Pioniere filhrte unser Betrieb
bereits vor Jahrzehnten die Bearbeitung der \Weingarten nach
organisch-biologischen Richtlinien ein. So entstehen im Einklang
mit der Natur Weine, denen es an nationalen und internationalen
Auszeichnungen nicht mangelt. Das Zusammenspiel von Kultur
und Tradition kann man bei verschiedenen jéhrlichen Veran-
staltungen im Weingut erleben. Die Top-Weine kommen aus den
Neudegger Lagen Riesmein und Wadenthal. Diese spiegeln
eindrucksvoll das Terroir der Region Wagram wieder.

Weine und Lagen
Unser Sortiment besteht aus:
“Neudegger Klassik”: frisch und fruchtig
“Neudegger Lagen” aus den Rieden Riesmein und
Wadenthal: terroirbetont und elegant, unsere
Top-Weine
“Neudegger Vielfalt”: finessenreich und verspielt

Der Wagram

Unser Weinbaugebiet erstreckt sich entlang einer Gelénde-
stufe, die einst den Lauf der Donau nach Norden hin
begrenzte. Die Bdden sind geprégt durch eine méchtige
Lossschicht, die sich in den Weinen durch eine besondere
Mineralitdt und Dichte ausdrickt. Der Loss ist eine feine
Ablagerung, die wahrend der letzten Eiszeit entstanden ist. In
der Natur ist er durch seine leuchtend gelbe Farbe erkennbar.
Diese Farbe findet sich auch auf unseren Etiketten wieder.
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Neudegger Lagen

Riesmein

Boden & Mikroklima
Ldss mit starker Humusschicht in Sud-
West Ausrichtung. Die exponierte Lage
sorgt fur gute Durchluftung der Reben
und fiir groBe Temperaturunterschiede
zwischen Tag und Nacht. Das sind die
besten Voraussetzungen flir minera-
lische, elegante Weine mit feiner Struktur
und zugénglicher Aromatik.

Schotter

AN

Boden & Mikroklima
Tiefgriindiger Loss in steiler, wind-
geschiitzter Kessellage sorgt fir gute
Temperaturspeicherung wahrend der
Nacht und bringt hochreifes Trau-
benmaterial hervor. Dieses einzigartige
Zusammenspiel macht die Ried Waden-
thal zur wertvollen Top-Lage. Dichte,
mineralische und komplexe Weine




Griner Veltliner
Klassik

Duftig, fruchtig mit
Ankléngen von reifen
Apfeln. Elegante
Fruchtséure. Am
Gaumen ausgewogen
und harmonisch.

T 8-10°C

Alter Weingarten
“Gemischter Satz”

Gemeinsam gelesene
Trauben aromareicher
Sorten wie zB. Rivaner,
Frihroter Veltliner,
Traminer, Muskateller,
Sauvignon blanc, Roter
Veltliner, Sylvaner und
Neuburger.
Obstkorbaromen

W 8-10°C

Riesling
Klassik

Fein duftend nach
Pfirsich und Marillen,

angenehmes Saurespiel.

Geradlinige
Aromastruktur mit

erfrischendem Abgang.

W 8-10°C

Griner Veltliner
Riesmein

Fein strukturiert am
Gaumen, wiirzige
Anklénge mit
eingebundener Saure im
Abgang.

Der typisch
Osterreichische Veltliner.

‘7 8-10°C



Roter Veltliner
Riesmein

Riesling
Riesmein

Gruner Veltliner WY
Wadenthal WW1

Chardonnay
Wadenthal

Eine alte Sorte und
Spezialitat der Region
Wagram. Fruchtig in der
Nase nach reifen
Orangen und
Mandarinen, fullig am
Gaumen.

W 10-12°C

Hochreife Trauben
widerspiegeln den

typischen L&ss-Riesling.

Feine, klare Frucht
erinnernd an Steinobst.

Eleganter, mit Restsiil%e | .

geprégter Abgang.

T 10-12°C

Der Top-Veltliner.
Selektionierte Trauben
ergeben eine komplexe
und tiefgriindige Aroma-
struktur. Fein pfeffrig,
ausgewogen und fillig im
Abgang. Neuer Jahrgang
jeweils zu Herbstbeginn
des folgenden Jahres.

“P 10-12°C

Traditionell und fruchtig
ausgebauter Chardonnay.
Dicht und trotzdem
frisch am Gaumen. Fein
strukturierter Abgang.

' 10-12°C




Neudegger Vielfalt

finessenreich, verspielt

Vivo Rosé

Vivo (Vivace) kommt aus
der Musik und bedeutet
lebhaft, lebendig. Frisch
und fruchtbetont -

ein Genuss fir
zwischendurch.

¥ 8-10°C

Sauvignon blanc

Chardonnay
Barrique

Fein aromatisch mit
grunem Paprika,
Pfefferonianklangen und
langem Abgang. Ein
Wein fur die
Sommermonate.

‘7 8-10°C

Feiner Schmelz am
Gaumen, Anklénge von
Rdstaromen, langer
angenehmer Abgang.

P 10-12°C

Pradikatsweine - st

Je nach Jahrgang gibt
es verschiedene
Pradikatsweine wie
zum Beispiel:
Eiswein,
Beerenauslese,
Ausbruch.

7 12-14°C



Rot

klassisch ausgebaut

Zweigelt -
Cabernet Sauvignon

Klassischer Zweigelt mit
einem Hauch von
Cabernet Sauvignon.
Angenehm und trink-
freudig mit Anklangen
von Beerenobst.
Komplexer Abgang.

W 15-17°C

im Barrique ausgebaut

Merlot -
Blauburgunder

Neydek
Cuvée Barrique

In der Nase erinnernd an
Brombeeren. Am
Gaumen fllig mit
langem Abgang.

P 17-19°C

Pi
Cuvée aus den Sorten f{ 1

Zweigelt, Merlot,
Cabernet Sauvignon und
Blauburgunder. Kréftiger
Korper mit zarten
Rostaromen.

P 17-19°C




Stephan Karl Elisabeth

Stephan Mehofer - Verantwortlich fur die Vinifizierung der Weine. Der nachdenkliche Perfektionist ist sowohl im Keller als auch im
Weingarten zuhause. Denn - so ist Stephan Uberzeugt - wie bei einem Orchester die Musiker den Klang machen und der Dirigent nur fiir die
Interpretation und den rechten Takt sorgt, so machen die Trauben den Wein aus. Der Winzer kann nur noch die Qualitat der Trauben bis
zum fertigen Wein bestmaglich erhalten.

Karl Mehofer - Vordenker und Pionier im Bioweinbau. Seine tiefe Verbundenheit mit der Natur und deren besonderen Schatzen rund um
Neudegg brachte ihn bereits vor Jahrzehnten zum Bioweinbau. Getreu dem Motto "Von der Geschichte lernen, die Erfahrungen biindeln
und in die Zukunft umsetzen!" tibergab Karl die Verantwortung im Weingut an seinen Sohn Stephan, mit dem er nun gemeinsam an
kunftigen Erfolgen arbeitet.

Elisabeth Mehofer - Familien-Mensch inmitten der Betriebsamkeit. Fiir sie steht der Mensch im Mittelpunkt des Betriebes. Und da erst
Harmonie im Inneren auch Harmonie nach aul3en bringt, bereichert sie das Weingut in kulinarischer und kiinstlerischer Hinsicht. So
entwickelte sich der Neudeggerhof zum Treffpunkt verschiedener Kuinstler und verwandelt sich regelméaRig zum kulinarischen Geheimtipp.



Weinkultur und Genuss...

Galerie - das ganze Jahr uber finden verschiedene Veranstaltungen, wie Verkostungen, Seminare,
Vernissagen, Konzerte, Lesungen,... in unserer Galerie und der Weinstube statt.
WeinGenussPunkt. - im Frilhsommer und Herbst steht der Wein mit kulinarischer Begleitung im
Vordergrund.

Gastezimmer - Wein- und Regionsentdecker aufgepasst! Zum Entspannen nach dem Sammeln der
vielen Eindriicke gibt es Gastezimmer.

Weinshop - allen, die einen Weineinkaufsbummel machen, steht unser Weinshop zu Verfiigung.

Weinkultur und Genuss stehen im Mittelpunkt.
Informieren Sie sich Uber die aktuellen Termine auf unserer Homepage www.mehofer.at



%@ |I|__ I Der

Alle unsere WeiRweine ab dem Jahrgang 2005
sind mit dem Schraubverschluss versehen.
neutral - keine Korkgeschmacker mehr
maglich (Sie wissen - Korkgeschmack
bei einem teuren Wein ...)
haltbar - langere Haltbarkeit der Weine -
durch die Dichtheit bleibt das Aroma
des Weines besser erhalten
praktisch - leichtes Offnen und wieder
VerschlieRen
dicht - nach dem VerschlieRen auch
wieder liegend im Kihlschrank

lagerbar
Um eine ldngere Frische der Weine zu gewéhrleisten, ist es ol T ii £ {’L
S " ; Mit bester b AN Pt ol
notwendig, die Flaschen dunkel und kiihl zu lagern (optimal Empfehlung: _ A PEALE .){u;f :

ware 8-10°C). b



VINARIA

SALON

Hier sollten Sie unsere Preisliste vorfinden. Falls nicht, ﬁg&(‘ﬁ”{h—é———
CETERREICHISCHER WEIN] k@nnen Sie diese unter neudeggerhof@mehofer.at anfordern. %

GAULTMILIAU Ealstaft

Auszeichnungen: Vinaria; Falstaff, Gault Millau; A la Carte; Salonsieger; Salonwein; Niederosterreichischer Weinchampion;
Bioweinpramierung Vinotop; Osterreichs beste Weine - Siegl-Steurer; Internationaler Weinpreis BioFach - Niirnberg; Kutschers
Kostnotizen; AWC- Austrian Wine Challenge; Znaimer Weingalerie; Beverage Testing Institute Chicago; Decanter World Wine
Award - England; Best of Bio - Pramierung durch die BioHotels; IWC International Wine Challenge - England.




Weingut Mehofer - Neudeggerhof
3471 Neudegg 14

Austria - Wagram

Tel. 0043(0)2279/7247 Fax. -4
neudeggerhof@mehofer.at

Py
) 3, Ziersdorf
B 5. Heldenberg www.mehofer.at
Langenlois @ Ne”degg:g
Offnungszeiten unseres Weinshops:
fe;;;;;;'- Aot Mo. - Fr. 8:00 - 17:00 Uhr
"""" oder nach telefonischer Voranmeldung
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